
税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

無農薬の粉末茶なので、お茶に含まれる栄養成分（カテキン等）を安心してまるごと体に取り入れて頂けます。
お菓子や料理などに加えるなど加工用としてもご利用いただけます。
①本品をお好みで付属の小スプーンで１～２杯入れる。お湯を注ぎよくかき混ぜたら出来上がりです。

商 品 特 徴
原料には5月に収穫される農薬・化学肥料不使用栽培の一番茶のみを使用しております。
お茶独自の栄養成分を豊富に含み、味わいもまろやかに仕上がりました。

■ 商品写真

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2023 年

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 有機まるごとのんで茶（緑茶）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

9 月 6 日
第３版

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 三重県度会郡度会町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4560112340839

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

                通年

税込（切捨）

賞味期限 180日 消費期限

¥648

1 ケ ー ス あ た り 入 数 100 保 存 温 度 帯 冷暗

内 容 量 60g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥600

発 注 リ ー ド タ イ ム 2～3日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 要相談 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

33.0 46.0 19.0 6.5

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） 健康志向の強い人、自然志向の強い人、

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名

逵　慎也（本社工場長） 連 絡 先 0596-64-0580

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

有機JAS認証、JFA－B規格（ハサップ認証）、PL保険加入

JAS法、JFS－B規格に基づき設備、機械の点検を行っています。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

JAS法に基づき、生産、製造を行っています。(生葉収穫。荒茶加工）
JAS法、JFS－B規格に基づき、製造を行っております。（仕上加工、袋詰め作業）

従 業 員 の 管 理 JAS法、JFS－B規格に基づき生産者、従業員全てを指導して衛生管理を行っています

施設設備の管理

T E L 0596-64-0580 F A X 0596-64-0581

㈱つくば分析ｾﾝﾀｰ、SANATEC、他　　残留農薬検査、細菌類検査等

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

１９７３年　 わたらい茶生産ｸﾞﾙｰﾌﾟの生産者が茶作り開始
１９９７年　 ㈱新生わたらい茶設立
２０００年　 JAS法改正を機に有機JAS認定取得
２０１８年　 JFS－B規格認証取得（㈱新生わたらい茶）
２０１９年　 ASIAGAP団体認証登録（わたらい茶生産グループ）

生産者約５０名、栽培総面積は約４0ha（有機転換中 ３ha）
年間収穫量（荒茶に加工されたもの）は一番茶、二番茶、秋番茶を合わせて約１３０t。
取扱うお茶は度会茶生産グループで栽培された有機栽培茶のみ。
業務内容は生産グループによる畑の管理と荒茶製造。
新生わたらい茶では緑茶の最終仕上加工、袋詰め、販売。
栽培から製造（荒茶製造）仕上・出荷までの作業を一貫管理（6次産業化）
で素性確かなお茶作りを行ってます。
【堆肥つくり】
約3500㎡の堆肥専用舎で生産ｸﾞﾙｰﾌﾟが独自の配合で堆肥作りに取り組んでいます。原料はｼﾒｼﾞの培養土、鶏糞、菜種油粕、魚粕を６ヶ月かけて撹拌を繰り返し熟成させて
作 ています

工 場 等 所 在 地 〒 同上 同上

担 当 者 前川　大介 E - m a i l maegawa@wataraicha.co.jp

会 社 所 在 地 〒 516-2118 三重県度会郡度会町田口153－４

年 間 売 上 高 約3億円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 11名（社員4名、パート7名）

代 表 者 氏 名 山口　孝幸

写真メ ッ セ ー ジ

弊社のある度会町は三重県中南部に位置し、国交省の水質検査で何度も一位
になっている清流「宮川」が流れるお茶の栽培に恵まれた地域で、農薬化学肥料
を一切使わない、環境に考慮したお茶作りを行っております。
弊社は、今後ますます増えると思われる輸入農産物に対して、素性が明らかな
有機栽培茶の生産を通じて生産者との絆を深め、生産地の地域振興を図り、あ
わせて消費者団体と関係をさらに深めることによって、品質区分の明確化・使用
原料の公開による良質な製品を消費者のもとに適正価格で配給したいと考えて
おります。
我々は、今後も全ての企業活動において、お客様から信頼され、より多くの感動
を分かち合えるような企業を目指し日々精進して参ります

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.wataraicha.co.jp

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社新生わたらい茶

有→具体的に無
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税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2023

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 有機栽培茶　緑茶ティーバッグ

年

10月23 日
第３.1版

¥463
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 365日 消費期限
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

                通年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 三重県度会郡度会町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4560112340952

1 ケ ー ス あ た り 入 数 50 入～ ※要相談 保 存 温 度 帯  冷暗

内 容 量 40g（ﾋﾓ付三角ﾃｨｰﾊﾞｯｸﾞ2g×20個入） 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥500

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日程 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 1ｹｰｽ

健康志向・自然志向の方
飲食店やご自宅用としてお勧め致します。

重量（㌔）

39.0 50.0 30.0
ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

※HACCP→JFS－B規格　　GAP→ASIAGAP茶

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

熱湯でいれても渋みが出にくく、忙しい朝の目覚めの一杯や、ちょっとした休憩タイムのお茶として使っていただくのにおすすめです。
もちろん、ひと冷まししたお湯や、水出しでもおいしくいれられます。決まったいれ方でなくても、おいしいお茶をいれることができるの
で、一年中気軽に日本茶を楽しむことができます。

商 品 特 徴

化学合成農薬・化学肥料を一切使用せずに栽培した有機農産物です。
ﾋﾓ付き三角ティーバッグの緑茶です。1個2g入りとなりますので、1人用としてご使用いただけます。
原料には5月初旬に収穫された一番茶の煎茶、茎、粉を使用しています。一番茶茎のスッキリとした旨味と香ばしい味わいが特徴と
なっております。

■ 商品写真

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド

有機ＪＡＳ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

無 有→

（ ）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

中食 百貨店 その他小売

ギフト対応可能業務用対応可能



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名

逵　慎也（本社工場長） 連 絡 先 0596-64-0580

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

有機JAS認証、JFA－B規格（ハサップ認証）、PL保険加入

JAS法、JFS－B規格に基づき設備、機械の点検を行っています。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

JAS法に基づき、生産、製造を行っています。(生葉収穫。荒茶加工）
JAS法、JFS－B規格に基づき、製造を行っております。（仕上加工、袋詰め作業）

従 業 員 の 管 理 JAS法、JFS－B規格に基づき生産者、従業員全てを指導して衛生管理を行っています

施設設備の管理

T E L 0596-64-0580 F A X 0596-64-0581

㈱つくば分析ｾﾝﾀｰ、SANATEC、他　　残留農薬検査、細菌類検査等

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

１９７３年　 わたらい茶生産ｸﾞﾙｰﾌﾟの生産者が茶作り開始
１９９７年　 ㈱新生わたらい茶設立
２０００年　 JAS法改正を機に有機JAS認定取得
２０１８年　 JFS－B規格認証取得（㈱新生わたらい茶）
２０１９年　 ASIAGAP団体認証登録（わたらい茶生産グループ）

生産者約５０名、栽培総面積は約４0ha（有機転換中 ３ha）
年間収穫量（荒茶に加工されたもの）は一番茶、二番茶、秋番茶を合わせて約１３０t。
取扱うお茶は度会茶生産グループで栽培された有機栽培茶のみ。
業務内容は生産グループによる畑の管理と荒茶製造。
新生わたらい茶では緑茶の最終仕上加工、袋詰め、販売。
栽培から製造（荒茶製造）仕上・出荷までの作業を一貫管理（6次産業化）
で素性確かなお茶作りを行ってます。
【堆肥つくり】
約3500㎡の堆肥専用舎で生産ｸﾞﾙｰﾌﾟが独自の配合で堆肥作りに取り組んでいます。原料はｼﾒｼﾞの培養土、鶏糞、菜種油粕、魚粕を６ヶ月かけて撹拌を繰り返し熟成させて
作 ています

工 場 等 所 在 地 〒 同上 同上

担 当 者 前川　大介 E - m a i l maegawa@wataraicha.co.jp

会 社 所 在 地 〒 516-2118 三重県度会郡度会町田口153－４

年 間 売 上 高 約3億円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 11名（社員4名、パート7名）

代 表 者 氏 名 山口　孝幸

写真メ ッ セ ー ジ

弊社のある度会町は三重県中南部に位置し、国交省の水質検査で何度も一位
になっている清流「宮川」が流れるお茶の栽培に恵まれた地域で、農薬化学肥料
を一切使わない、環境に考慮したお茶作りを行っております。
弊社は、今後ますます増えると思われる輸入農産物に対して、素性が明らかな
有機栽培茶の生産を通じて生産者との絆を深め、生産地の地域振興を図り、あ
わせて消費者団体と関係をさらに深めることによって、品質区分の明確化・使用
原料の公開による良質な製品を消費者のもとに適正価格で配給したいと考えて
おります。
我々は、今後も全ての企業活動において、お客様から信頼され、より多くの感動
を分かち合えるような企業を目指し日々精進して参ります

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.wataraicha.co.jp

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社新生わたらい茶

有→具体的に無
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

熱湯でいれても渋みが出にくく、忙しい朝の目覚めの一杯や、ちょっとした休憩タイムのお茶として使っていただくのにおすすめです。
もちろん、ひと冷まししたお湯や、水出しでもおいしくいれられます。決まったいれ方でなくても、おいしいお茶をいれることができるの
で、一年中気軽に日本茶を楽しむことができます。

商 品 特 徴

化学合成農薬・化学肥料を一切使用せずに栽培した有機農産物です。
ﾋﾓ付き三角ティーバッグの緑茶です。1個2g入りとなりますので、1人用としてご使用いただけます。
原料には5月初旬に収穫された一番茶の煎茶、茎、粉を使用しています。一番茶茎のスッキリとした旨味と香ばしい味わいが特徴と
なっております。

■ 商品写真

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

※HACCP→JFS－B規格　　GAP→ASIAGAP茶

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

健康志向・自然志向の方
飲食店やご自宅用としてお勧め致します。

重量（㌔）

39.0 50.0 30.0
ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日程 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 1ｹｰｽ

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20入～ ※要相談 保 存 温 度 帯  冷暗

内 容 量 200g（ﾋﾓ付三角ﾃｨｰﾊﾞｯｸﾞ2g×100個入） 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥2,160

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

                通年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 三重県度会郡度会町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4560112340969

¥2,000
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 365日 消費期限

商 品 名 有機栽培茶　緑茶ティーバッグ

年

10月23 日
第３.1版

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2023

■ 商品特性と取引条件

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド

有機ＪＡＳ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

無 有→

（ ）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

中食 百貨店 その他小売

ギフト対応可能業務用対応可能



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名

逵　慎也（本社工場長） 連 絡 先 0596-64-0580

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

有機JAS認証、JFA－B規格（ハサップ認証）、PL保険加入

JAS法、JFS－B規格に基づき設備、機械の点検を行っています。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

JAS法に基づき、生産、製造を行っています。(生葉収穫。荒茶加工）
JAS法、JFS－B規格に基づき、製造を行っております。（仕上加工、袋詰め作業）

従 業 員 の 管 理 JAS法、JFS－B規格に基づき生産者、従業員全てを指導して衛生管理を行っています

施設設備の管理

T E L 0596-64-0580 F A X 0596-64-0581

㈱つくば分析ｾﾝﾀｰ、SANATEC、他　　残留農薬検査、細菌類検査等

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

１９７３年　 わたらい茶生産ｸﾞﾙｰﾌﾟの生産者が茶作り開始
１９９７年　 ㈱新生わたらい茶設立
２０００年　 JAS法改正を機に有機JAS認定取得
２０１８年　 JFS－B規格認証取得（㈱新生わたらい茶）
２０１９年　 ASIAGAP団体認証登録（わたらい茶生産グループ）

生産者約５０名、栽培総面積は約４0ha（有機転換中 ３ha）
年間収穫量（荒茶に加工されたもの）は一番茶、二番茶、秋番茶を合わせて約１３０t。
取扱うお茶は度会茶生産グループで栽培された有機栽培茶のみ。
業務内容は生産グループによる畑の管理と荒茶製造。
新生わたらい茶では緑茶の最終仕上加工、袋詰め、販売。
栽培から製造（荒茶製造）仕上・出荷までの作業を一貫管理（6次産業化）
で素性確かなお茶作りを行ってます。
【堆肥つくり】
約3500㎡の堆肥専用舎で生産ｸﾞﾙｰﾌﾟが独自の配合で堆肥作りに取り組んでいます。原料はｼﾒｼﾞの培養土、鶏糞、菜種油粕、魚粕を６ヶ月かけて撹拌を繰り返し熟成させて
作 ています

工 場 等 所 在 地 〒 同上 同上

担 当 者 前川　大介 E - m a i l maegawa@wataraicha.co.jp

会 社 所 在 地 〒 516-2118 三重県度会郡度会町田口153－４

年 間 売 上 高 約3億円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 11名（社員4名、パート7名）

代 表 者 氏 名 山口　孝幸

写真メ ッ セ ー ジ

弊社のある度会町は三重県中南部に位置し、国交省の水質検査で何度も一位
になっている清流「宮川」が流れるお茶の栽培に恵まれた地域で、農薬化学肥料
を一切使わない、環境に考慮したお茶作りを行っております。
弊社は、今後ますます増えると思われる輸入農産物に対して、素性が明らかな
有機栽培茶の生産を通じて生産者との絆を深め、生産地の地域振興を図り、あ
わせて消費者団体と関係をさらに深めることによって、品質区分の明確化・使用
原料の公開による良質な製品を消費者のもとに適正価格で配給したいと考えて
おります。
我々は、今後も全ての企業活動において、お客様から信頼され、より多くの感動
を分かち合えるような企業を目指し日々精進して参ります

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.wataraicha.co.jp

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社新生わたらい茶

有→具体的に無

http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
http://www.wataraicha.co.jp/
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
mailto:maegawa@wataraicha.co.jp
http://www.wataraicha.co.jp/

	FCP展示会・商談会シート極み
	FCP展示会・商談会シート
	FCP展示会・商談会シート

